
PER COMINCIARE

Antipasto della casa
per 2 persone

€ 23,50
Selezione di formaggi, selezione di 

salumi, bruschette, insalata di ceci e 
rosmarino, gnocco alla romana con 

mozzarella e funghi trifolati

Plateau
2 tartare di manzo  

+ 1 cubotti di manzo
€ 38,00

2 tartare di manzo  
+ 2 cubotti di manzo  

+ 1 carpaccio di manzo
€ 48,00

BEVANDE

Acqua	 € 3,00
Soft drink	 € 3,50
Caffè	 € 2,00

Trova l’icona           per scoprire il piatto consigliato dallo chef per questa stagione

CONTORNI E INSALATE
Caesar salad	 € 12,00
insalata, pollo, salsa Caesar, crostini  
di pane e scaglie di grana
Cavolo nero ripassato	 € 6,50
Cicoria ripassata o all’agro	 € 6,50
Insalata mista	 € 6,50
Insalata siciliana	 € 9,00
finocchi, arance e olive nere
Patate al forno con aglio e rosmarino	 € 6,00
Scarola con olive e capperi 	 € 6,50
Patate al cartoccio con sale Maldon 	 € 7,00
Patate al cartoccio con cheddar e bacon	 € 7,50

DAL BANCO
Burrata ai tre pomodori	 € 14,50

Mozzarella di latte di bufala (250 gr)	 € 12,50

Prosciutto di Parma DOP	 € 12,00

Prosciutto di Parma DOP	 € 18,50 
e mozzarella di latte di bufala

Tagliere di formaggi 	 € 12,50

Tagliere di salumi	 € 13,50

BURGER

Amatriciana burger	 € 16,50
bun con mix di semi di sesamo, 
hamburger di manzo, ketchup 
all’amatriciana, scaglie di pecorino 
romano e guanciale con patate chips 

. . . . . .
Classic burger	 € 13,50
bun con mix di semi di sesamo, 
hamburger di manzo, pomodoro e 
insalata con patate chips

. . . . . .
Mole burger	 € 15,50
bun al carbone vegetale, hamburger 
di manzo, insalata, pomodoro, rosti di 
patate, silano affumicato e salsa tartara 
con patate chips

. . . . . .
Pulled chicken 	 € 14,00
bun al carbone vegetale, pulled 
chicken, insalata, salsa bbq e cipolla 
rossa con patate chips

. . . . . .
Smashed burger	 € 15,00
bun con mix di semi di sesamo,  
smash burger di manzo, cheddar, 
bacon, insalata, pomodoro, ketchup  
e maionese con patate chips

SPADE
Bombette pugliesi 

€ 17,50

Controfiletto alle erbe 
€ 24,00

Fracosta di vitella glassata 
alla salsa BBQ 

€ 16,50

Involtini di suino nero dei 
Nebrodi (presidio Slow Food)

€ 16,50

GRIGLIA
Arrosticini di pecora	 € 1,50/pz

Costata di manzo danese	 € 10,00/etto

Tagliata di manzo	 € 23,50 
con patate al forno
Entrecôte danese (350 gr. ca.) 	€ 26,00 
con patate al forno
Salsicce e cicoria	 € 16,00
Fiorentina di manzo danese	 € 10,00/etto 
con patate al forno
Grigliata mista x 2 persone 	 € 34,00
4 arrosticini, 2 salsicce, petto di pollo (200 gr. 
ca.), fettine di vitella (200 gr. ca.)	

SECONDI
Filetto di manzo danese	 € 26,00 
(220 gr. ca.) con rapa rossa,  
arancia e melograno

Guancia di manzo	 € 19,00 
zucca arrosto e cipollotto

Ossobuco con schiacciatina	€ 23,00 
di patate allo zafferano 

Saltimbocca alla romana	 € 18,50 
con patate al forno

Tagliata di pollo con cavolo	€ 17,50 
nero e patate

Zuppa del contadino con 
crostoni di pane

€ 10,00
. . . . . .

Mezzi paccheri alla carbonara 
€ 11,50
. . . . . .

Fettuccine al ragù bianco 
€ 13,00

. . . . . .
 Ravioli di ricotta e zucca  

in salsa di grana e castagne
€ 13,00

. . . . . .
Gnocchetti di patate  
con ragù di ossobuco 

€ 12,50
. . . . . .

Tonnarelli all’amatriciana 
€ 11,50

PRIMI PIATTI

DALLA CUCINA

Polpette di manzo, zucca e cipolla 	 € 12,00 
agrodolce
Hummus di ceci e rapa rossa, insalatina	 € 7,50 
di sedano, pomodorini confit e chips 
di patate viola
Panzanella alla romana con stracciatella 	 € 8,50 
di burrata e filetti di alici
Parmigiana di melanzane 	 € 8,50
Cubotti di manzo con radicchio e noci 	 € 14,00 
Cubotti di manzo con zucca e castagne 	 € 13,00
Tartare di manzo con burrata e pistacchi	 € 13,50
Tartare di manzo con melanzane arrosto,	 € 14,50 
pomodori confit e stracciatella
Carpaccio di manzo con funghi e gorgonzola	 € 15,00
Carpaccio di manzo con capperi, cipollotto	 € 12,50 
e maionese al brandy



Bruschetta aglio e olio	 € 3,00
Bruschetta con cavolo nero, pomodori	 € 5,50 
secchi e pecorino romano DOP		
Bruschetta con pomodorini ciliegini	 € 4,00 
e basilico		
Bruschetta con salsiccia di Ariccia	 € 4,50

Alette di pollo fritte con salsa BBQ	 € 11,00
Arancino* con rapa rossa e gorgonzola 	 € 4,00
Bombetta di pulled pork fritta  	 € 4,50 
Chips	 € 6,00
Chips cacio e pepe	 € 6,50
Crocchetta di patate	 € 3,00
Fiore di zucca con alici	 € 4,00
Montanara	 € 4,00
Mozzarelline fritte (10 pz)	 € 7,50

Patatine fritte*	 € 5,00
Polpetta alla picchiapò	 € 4,00
Supplì al ragù	 € 3,50
Supplì alla romana	 € 3,00
Tramezzino broccoletti e salsiccia panato 	 € 4,00 
con corn flakes  
Fritto misto	 € 13,00
1 supplì, 1 tramezzino,  
1 bombetta di pulled pork e 8 mozzarelline

BRUSCHETTE FRITTI

PIZZE

Tutte le pietanze possono contenere allergeni evidenziati nel regolamento UE 1169/2011, pertanto è 
disponibile presso la cassa un registro dei prodotti con il dettaglio degli ingredienti e degli allergeni in essi 
contenuti. Le nostre materie prime, fresche o surgelate, vengono sottoposte a trattamenti di sanificazione 
previsti dal Reg. CE 853/200

MENU 
BIMBI

Pasta al pomodoro o in bianco	 € 6,50
Baby burger con patatine fritte*	 € 9,50
Strips di pollo con patatine fritte*	 € 9,50

Cestino del pane € 2,00 | *Il prodotto potrebbe essere surgelato

RIPIENE E CALZONI
Calzone romano	 €   -	 12,50
Fior di latte, ricotta condita, prosciutto cotto e uovo sodo
Calzone alla Zucca 	 €   -	 13,00
Fior di latte, zucca, provola e speck
Calzone con salsiccia e cicoria 	 €   -  	 12,50
Fior di latte, salsiccia e cicoria
Panuozzo alla parmigiana	 €   -	 13,50
Fior di latte, salsa di pomodoro, sformato di melanzane e basilico
Panuozzo Parma	 €   -	 12,50
Prosciutto crudo di Parma DOP, rucola, mozzarella di latte 

LE BIANCHE
Boscaiola 	 € 9,00	 10,00
Fior di latte, funghi e salsiccia
Carbonara 	 € 12,00	 13,00
Fior di latte, guanciale, salsa carbonara, pecorino romano DOP  
e pepe nero
Fiori	 € 11,00	 12,00
Fior di latte, fiori di zucca e alici 
Incavolata 	 € 11,00	 12,00
Fior di latte, cavolo nero, alici e pomodorini confit
Salsiccia e cicoria	 € 9,00	 10,00
Fior di latte, salsiccia e cicoria
Pachino	 € 11,00	 12,00
Mozzarella di latte di bufala, pomodorini Pachino e basilico
Patate, provola e pancetta	 € 9,50	 10,50
Fior di latte, provola affumicata, patate e pancetta
Principessa	 € 11,50	 12,50
Fior di latte, alici, zucchine, stracciatella di burrata,  
scorza di limone e menta 
Quattro formaggi	 € 9,50	 10,50
Fior di latte, provola affumicata, parmigiano e gorgonzola
Siciliana	 € 10,00	 11,00
Melanzane, pomodori ciliegino, alici, olive, capperi  
e ricotta fresca
Vegetariana	 € 9,50	 10,50
Fior di latte e verdure di stagione
Zucchine, provola e speck	 € 9,00	 10,00
Fior di latte, provola affumicata, zucchine e speck

LE ROSSE
Amalfi	 € 10,50	 11,50
Salsa di pomodoro, alici, olive nere, stracciatella di burrata  
e origano
Capricciosa	 € 11,00	 12,00
Salsa di pomodoro, fior di latte, funghi champignon, carciofini,  
olive nere, uovo sodo e prosciutto crudo
Diavola	 € 11,00	 12,00
Salsa di pomodoro, fior di latte e salame ventricina 
Funghi	 € 9,00	 10,00
Salsa di pomodoro, fior di latte e funghi champignon
Margherita	 € 8,00	 9,00
Salsa di pomodoro, fior di latte e basilico
Marinara	 € 7,00	 8,00
Salsa di pomodoro, aglio e origano
Marinera croccante	 € 8,50	 9,50
Salsa di pomodoro, aglio nero e crumble di pane all’origano
Napoli	 € 9,50	 10,50
Salsa di pomodoro, fior di latte e alici
Norma	 € 9,50	 10,50
Fior di latte, salsa pomodoro, pomodorini Pachino, melanzane,  
ricotta infornata e basilico

Reginella	 € 10,00	 11,00
Salsa di pomodoro, mozzarella di latte di bufala e basilico
Super Margherita	 € 18,50	 19,50
Salsa di pomodoro, pomodorini pachino, pomodorini gialli,  
dressing al basilico e burrata di Andria da 250 gr. in uscita
Vendetta	 € 11,00	 12,00
Salsa di pomodoro, pomodori Pachino, basilico  
e mozzarella di latte di bufala e origano

FOCACCE
Bianca	 € 6,00	 7,00
Olio e rosmarino
Bresaola e rughetta	 € 12,50	 13,50
Bresaola, rughetta e grana

Mortadella e stracciatella	 € 13,00	 14,00
Stracciatella di burrata, mortadella e granella di pistacchi

romana napoletana o
kamut siciliano romana napoletana o

kamut siciliano

NUOVO IMPASTO DI KAMUT SICILIANO


